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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, adskillelse
af fødevarer, set fungerende måleudstyr samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Pizzaområde og køkken med udstyr og inventar herunder
køleenheder, produktionsborde, komfur, emhætte og gulv.
Vejledt konkret om rengøringsfrekvens af køleskab med
sodavands køleskab. Vejledt om løsningsmuligheder herunder
desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Følgende er konstateret: 4 stål reoler i kølerum og 2 stål reoler
ved opvaske område ses med plamager af grå og hvide
belægninger og begyndende afskalninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi finder en
løsning.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du
kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning. Vejledt
generelt om regler for vedligeholdelse. Vejledt konkret om
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løsningsmuligheder herunder hele glatte vaskbare flader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret tilgængelighed af de skriftlige egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomhedens egenkontrolprocedurer til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise egenkontrolprocedurer for deres aktiviteter
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Eller skema med overblik over fastsat frekvens for
dokumentation. Virksomheden virksomheden modtager og opbevarer kølepligtige fødevarer og opvarmer og
nedkøler forskellige varme retter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Vejledt generelt om regler for egenkontrolprocedurer. Vejledt konkret om løsningsmuligheder
herunder skabeloner på www.fvst.dk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. oplyst af ejer på tilsyn
og opdateret fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


