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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer med og uden køl,
procedurer for produktion af chili con carne og kylling samt
nedkølingsmetoder, gennemgået vareudvalg og flow ved brug
af "salat" diske samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og bar med alle
overflader og alle køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af gulvbelægning i køkken samt
bordflader. Det oplyses at ujævnheder i loft er planlagt til
udbedring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Gennemgået
skemaer til dokumentation for udført kontrol og vejledt om
kendskab til kontrolpunkter.
Vejledt konkret om eksempel på egenkontrolsprogram kan
findes på fvst.dk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Vejledt om visning på egen hjemmeside, hvis virksomheden har
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hjemmeside, kan gøres via findsmiley.dk
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


