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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Oplyst virksomheden om, at ved nedkøling af fødevarer er
starttemperaturen ændret fra 65°C til 56°C og ved
varmholdelse er den også ændret fra 65°C til 56°C, vejledt om
at få det rettet i deres egenkontrolprogram eller tage kontakt til
deres udbyder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken og tilvirkningsområde samt rengøring af
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra den 1.januar 2025 til den 5.februar 2026.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer jf. følgesedler fra danske leverandører: Dumbling
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kylling, miniforårsruller, sweet chili sauce, nakkefilet og miso soup, ingen anmærkning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


