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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i koldjomfru hvor
der opbevares fersk fisk. Opbevaringstemperatur i kølerum.
Adskillelse og tildækning af fødevarer. Fødevarer korrekt hævet
fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Ved kontrollen blev der konstateret
beskidte ovne, emfang, gulvafløb, kølerum, hylde hvor der
opbevares gryder og panden. Virksomheden var endnu ikke
startet op med fødevareproduktion. Virksomheden oplyste, at
de straks ville gå i gang med rengøring inden
fødevareproduktion. Køkken åbner først op når der er rengjort.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse af letfordærvelige fødevarer og
opbevaringstemperatur i koldjomfruer og kølerum.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
regnskabskravene for det økologiske spisemærke med
økologiprocent 30-60 % herunder kontrol af opgørelser over
økologiprocenten i sidste kvartal 2025, Vurdering af mængder
af økologiske fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


