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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, opbevaring og tildækning af
fødevarer i pizza produktions område og i køkken. Målt
opbevarings temperatur i kølefaciliteter. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring, herunder koldt og varmt vand, sæbe og
papir.
Det indskærpes, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum eller
sundhedsfarlige.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start, ved indgang til
køkkenet til højre på et stålbord har virksomheds ejeren et
askebæger stående med en rygende cigaret og aske i bærgeret.
Lige rundt hjørnet i pizzaproduktions området er ejer igang
med at lave pizza dej som er uemballeret. På tallerken ca. 30
cm væk fra askebægeret har virksomheden taget frossent råt
kød pakket i film ud som han skal skære til carpaccio på
pålægsmaskinen om lidt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger. det gør jeg ikke
mere.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er konstateret: Håndvask i pizza produktions området
har ved tilsynets start kun koldt vand. ejer forstår ikke hvorfor
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der kun er koldt vand.
Under tilsynet findes der ud af, at der er lukket for det varme vand til håndvasken på toilettet. Ejer drejer på
hanen og nu er der varmt vand igen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndvaskefaciliteter herunder rindende koldt og varmt vand, sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
pizzaproduktions område med inventar og udstyr herunder rørmaskine kølefaciliteter pizzaovn og arbejdsbord.
Køkken med inventar herunder komfur, ovn, opvaskemaskine, køle og fryse faciliteter samt arbejdsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: pizza produktions område og
køkken herunder gulv, vægge, lofter, vinduer, døre, overflader. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligeholdelse af følgende udstyr: kølefaciliteter i pizza produktions område og i køkken.
Ingen anmærkninger. Vejledt om vedligeholdelse/udskiftning af gummilister på pizza disk i produktions område.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og
nedkøling fra 1/5-2025 til dags dato..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


