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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøve kontrolleret
opbevaring af færdigvarer(vin på flaske) og fødevarer i
proces(vin på fade/tanke). Ingen anmærkninger. Gennemgået
virksomhedens nye procedurer for håndtering af druer, i
forbindelse med presning indendørs, separat fra øvrig
produktion / lagring / tapning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring, i forbindelse med
opbevaring af fødevarer i proces(på tanke o.l.), samt
færdigvarer. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøve kontrolleret
vedligeholdelse af produktions- / lager lokaler. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om gode arbejdsgange for
forebyggelse mod skadedyrs indtrængen.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøve kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse, for fremstilling af vin - der er ikke
udpeget nogle ccp´er. Ingen anmærkninger. Gennemgået risiko
analysens vurdering af "flaske tapning" og "mærkning",
herunder vejledt om evt. tilpasninger, i forhold til konkret
processer/risici for "tapning" fysisk/kemisk/mikrobielt, samt
virksomhedens produkter, i forhold risikoanalysens afsnit om
"mærkning".
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
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egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Økologi.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens registrering og dokumentation for modtagekontrol af
økologiske fødevarer(druer fra egen primærproduktion). Ingen anmærkninger.
Følgende er stikprøve kontrolleret uden anmærkninger: Regnskab for økologiske fødevarer, herunder kontrol af
løbende registreringer af indgående råvarer til produktion. Ingen anmærkninger. Virksomheden er 100%
økologisk, med druer som eneste ingrediens.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af følgende modtagne økologiske fødevarer: Druer fra egen
primær produktion, herunder dokumentation for, at primærproduktionen er økologicertificeret. Ingen
anmærkninger. Vejledt om reference materiale, kort o.l. i forhold til økologi certificerede mark numre.
Stikprøve kontrolleret identifikation af økologiske druemost i proces(på fad, tank o.l.) herunder nummerering
med reference til produktions journaler. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mærkning, herunder Ø-mærket/ EU-logoet/ kodenummer for kontrolinstans/ geografisk oprindelse.
Ingen anmærkninger.
Stikprøve kontrolleret sammensætning/recepter - der anvendelse ingen hjælpe-, eller tilsætningsstoffer o.l..
Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om tilgængelighed til virksomhedens økologiprocedurer, herunder regler for løbende
opdatering af virksomhedens skriftlige økologiprocedurer.
Varestandarder: Stikprøve kontrolleret uden anmærkninger: Obligatoriske oplysninger på Orange vin 2024:
Alkoholindhold, herkomst, aftapper virksomhed, varebetegnelse, nærringdeklaration, samt angivelse af
"ingredienser" på etiketten. Vejledt konkret om angivelse af vinens ingrediens(er), i forhold til teksten
ingredienser: ....
Stikprøve kontrolleret analyse for bl.a. alkoholindhold, i forhold til angivelse på etiketten. Ingen anmærkninger
Stikprøve kontrolleret dokumentation, og produktions journal for høst 2025, herunder registrering af, til-, og
afgang for modtagende druer (kg), samt presning(liter) og lagring. Ingen anmærkninger
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret recepter, herunder konstateret, at virksomheden ikke anvender
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tilsætningsstoffer/ aromaer/enzymer o.l.. Ingen anmærkninger


