Kontrolrapport

Virksomhed Bistro Grand Mere

Adresse Sgnder Havnegade 20, st. tv.

Postnr/By 6400 Sgnderborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

11-02-2026

Tidligere kontrol

CVR-nr. 40944990 Dato 25-11-2024
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 29-06-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

blanketten udleveret.

Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Set opbevaring, adskillelse, og tildaekning

af fepdevarer pa kel og frost. Gennemgaet handtering af ravarer

i forbindelse med skift af dagsmenu til aftensmenu.

Kontrolleret at der er mulighed for hygiejniske

handvaskeprocedurer. Procedurer for nedkeling af fgdevarer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af produktionslokale og

lagerlokale, herunder renggring af inventar og udstyr sa som

kgle-og fyseenheder og service.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, iveerksaette og

fglge faste procedurer, som er baseret pa HACCP-principperne.

Felgende er konstateret:

Virksomheden har over nat braisseret oksespidsbryst i ovn og

har kl. 9 i morges taget dette ud af ovnen. Ved tilsynets start kl.

15 er der malt for hgje temepraturer i oksespidsbryst

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

opbevaret i bade produktionslokale og i kglerum.

Virksomhedens udarbejdede risikoanalyse foreskriver en nedkgling pa 65-10 grader pa 4 timer og virksomheden

felger dermed ikke egne procedurer for nedkgling.

| produktionslokalet pa hylder under ovnen er opbevaret i 3 gastrobakker ca. 16 kg braisseret oksespidsbryst i

stegesky. Spidsbryst er taget ud af ovnen kl 09 og blevet sat til nedkgling i kslerummet og er kommet tilbage til

produktionslokalet for ca. 30 min siden. Temperaturen i produktionslokalet er mindst stuetemperatur.

Kernetemperaturen i spidsbryst opbevaret i produktionslokalet er malt til mellem 19,3 @ til 20,91 . |

kglerummet (opbevaringstemperatur pa 2,7 @ pa display) star der ca. 32 kg braisseret oksespidsbryst, hvor

kernetemperaturen er malt til mellem 20-25 @ fordelt pa 4 gastrobakker. | samme kglerum er yderligere

opbevaret 4 plast bgtter med stegsky fra det braisseret spidsbryst er feerdigstegt kl 09. Kernetemperaturen er

malt til mellem 30,1 og 30,53 i de 4 plast bgtter. Alle temperaturer i malt med F@devarestyrelsens kalibrerede

instikstermometer (minus 0,12 ). Der er taget billededokumentation som er forevist virksomheden under

tilsynet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det er mega zergerligt, vi kasserer selvfglgelig kpdet.

Indskaerpelse medfgrer gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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Fadevarestyrelsen Dato
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Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




