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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kølepligtige
fødevarer på køl og frost, hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køleenhed og på lager samt faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i det det varme køkken og snitterum.
Virksomhedens procedurer ved produktion af syltede rødløg.
Virksomheden redegører mundtligt for deres opvarmnings
procedurer samt procedurer ved kundehenvendelse om
opvarmning af hakkebøffer til under 75 grader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: Køleenheder herunder lister samt
virksomhedens hygiejniske hpndvaske. Vejledt generelt om
regler for vedligehold, vejledt konkret om løsningsmuligheder
herunder om eksempelvis løbende vedligehold ved håndvaske.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vamebehandling som er udpeget som kritisk aktivitet. Vejledt
generelt om regler for risikoanalyse, herunde om opdatering af
risikoanalyse i henhold til nye aktiviteter som eksempelvis led
af en ny menu. Vejledt konkret om uddybning af deres gode
arbejdsgang (GAG) for syltede røgløg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for deres kritiske aktivitet opvarming fra otober 2025 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


