
REMA 1000

 

 

Holstebrovej 70

7800  Skive

19894975

17-02-2026 1
04-09-2025

1
13-12-2024

1
29-03-2022

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder på lager. Kontrolleret
temperaturen ved fersk kød, pålæg og mælkeprodukter.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på kølerum og
frostrum.Kontrolleret at frugt og grønt er friske i
salgsøjeblikket, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, frostrum, lager og butikken incl. kølemøbler med
fersk kød, pålæg og mælkeprodukter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturen siden sidste
tilsyn til i dag.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød, pålæg og
mælkeprodukter for holdbarhedsangivelse herunder at dato
for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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æbler og pærer i løssalg er mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland, sort og klasse.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


