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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder disk/produktionsområde. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er delvis bragt i orden.
Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
opvarmning i uge 3,4, og 7, nedkøling i uge 2,4,og 7.
Virksomheden har fået lavet et nyt dokumentation system,
hvor i der er fastsat en frekvens på en gang om ugen.
Virksomheden har også aktiviteten varmholdelse som de har
udpeget som et kritisk kontrolpunkt i deres nye risikoanalyse,
og kan ikke fremvise dokumentation for denne aktivitet. Både
opvarmning og nedkøling er udpeget som et kritisk kontrol
punkt i deres nye risikoanalyse og der er skriftlige procedure i
papirform for alle kritiske kontrol punkter. Virksomheden har
dagligt opvarmning af fødevarer i form af tilberedning som på
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kontrolbesøget var kogning af kylling bryst og stegning/kogning af oksekød i strimler/terne samt varmholdelse af
disse og kogte ris.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har ikke dagligt opvarmning og nedkøling og vi har aldrig fået
af vide at vi skal gøre det på andre kontroller.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


