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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Renholdelse af produktionslokale, kølerum, frostrum og
kølemøbler samt arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
hakkemaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af kølerum og
produktionslokale er kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden fra
sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse- og kalvekød uden anmærkninger.
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Retssikkerhedsblanketten er fremvist inden kontrollens begyndelse, og virksomheden oplyser at have kendskab
til blanketten.


