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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperatur på køl,
adskillelse af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Dobbelt køleskab i restaurant.
Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I opvaskeområde er der massive
mængder fluer, under opvaskemaskinen er der tykke, våde
orange og mørke belægninger af fedtede fødevarer fra afskyllet
service. væggen omkring opvaskeområde har op sprøjt og
tykke grå fedtede belægninger På ventilation over friture er der
grå støvede belægninger. På stålbord i køkken er der på hele
kanten mørke indtørrede belægninger. Kanten på hylde over
pizzabord har indtørret gullige belægninger. Væg bag pizzabord
har røde belægninger med op sprøjt at tomat.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det rent.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning. Vejledt
generelt om regler for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
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lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: Væg omkring emhætten har store afskalninger af maling. Service hul i væggen op om
pizzaovn har synligt råt træ. Kanten langs stål bord har en flosset silikone kant.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi overvejer at fjerne væggen. Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens elektroniske
risikoanalyse og egenkontrolprogram for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra november 2025 til d.d. Vejledt
konkret om tilpasning herunder frosne bær.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside https://poessetrattoria.dk/poesse-trattoria-pizzeria
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomhedens allergene skilt er i forbindelse med et
indbrud ikke ophængt på døren da den blev smadret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. kassebon og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


