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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet.
Virksomheden har ændret deres aktiviteter, de opbevare
fødevarer i køleskabe og fryser. Der serveres drikkevarer. Ingen
produktion eller anretning d.d.
Virksomheden oplyser at de få alt maden ude fra, som kommer
fra ekstern firma, mad anrettes og serveres indenfor 3 timers
rettesnor.
I fryseren opbevares der fødevarer, som virksomheden skal
tage stilling til, efter de ikke har produktion mere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
og risikoanalyse tilpasses virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har den elektroniks egenkontrolprogram med
dækkende risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering. Gennemgået med virksomheden, at
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virksomheder kan registreres som et afgrænses geografisk område, som én samlet enhed for alle virksomhedens
registreret virksomheder, hvis virksomhederne ligger på samme adresse/matrikel, samme cvr.nr., samme leder/
køkken ansvarlig, samme egenkontrolprogram, evt. adresserne ligger i nær tilknytning til hinanden, f.eks. adskilt
af et til to husnumre, at transport af fødevarer, mellem lokaliteterne kan ske hygiejnisk forsvarligt. Kan man
ansøge om dette.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


