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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret Hygiejne under
produktion, herunder krydskontaminering:
Kontrolleret virksomhedens indretning, herunder at lokaler og
faciliteter er indrettet, så det er let at holde rent og undgå, at
urene varer eller udstyr kommer i kontakt med rene områder.
Ingen anmærkninger
Kontrolleret adskillelse af rene og urene processer, set at
virksomheden sikre sig at råt kød ikke kommer i kontakt med
færdigvarer eller spiseklare fødevarer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har tilstrækkelige procedurer til
at hindre forurening og risiko for krydskontaminering. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedure for kondens inden opstart af produktion
i lokale for opskæring. Ingen anmærkning.
kontrolleret at virksomheden har et hygiejnisk og fremadrettet
flow for produktion af Animalsk produkt(flæskesvær). Ingen
anmærkninger.

Kontrolleret Hygiejne under indpakning og emballering:
Set virksomhedens opbevaring af primær emballage, og GAG i
forbindelse med håndtering af afhentning og opbevaring af
emballage. Ingen anmærkninger.

Set virksomhedens egenkontrol program for hvordan de sikre
sig at vand i virksomheden lever op til rent drikke vand.
Virksomheden får vand fra det kommunale vandværk.
Virksomheden har beskrevet udtagningsplan for kontrol at
vand. Kontrolleret virksomhedens analyse resultater for rent
vand 2025 i virksomheden, samt korrigerende handling. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedure ved kontrol af blinderørføring, samt opstart efter
længere tids produktions stop. Ingen anmærkning.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
produktion af flæskesvær. Kontrolleret virksomhedens procedure for udpeget CP(varmebehandling) og ved
gennemgang af produktionen procedure for varemodtagelse. Set virksomhedens kontrol ved vare modtagelse at
animalsk råvare, at produkt ikke overstiger dato for slagtning på over 6 dage, samt kontrol at Autorisations nr.,
og Batch nr. Ingen anmærkning.
Kontrolleret virksomhedens flowdiagram for flæskesvær, og at den er tilsvarende virksomhedens procestrin i
risikoanalyse. ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedure for revision og Verifikation. Set virksomhedens Revision af dokument
styring, samt plan for inter audit. Kontrolleret virksomhedens dokumentation for intern audit 3/6-25 af
opskæring/kogeri flæskesvær. Set at virksomheden har oprettet afvigelse, samt udfør korrigerende handling ved
afvigelser på intern audit. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Kemiske forureninger: Kontrolleret hvorledes virksomheden forholder sig til kontrol af procesforurening ved
varmbehandling, såsom rest af PAH stoffer i færdigvaren.
Virksomheden fremviser kemisk analyse for kontrol af PAH i stegefedt. Ingen anmærkninger. Vejledt
virksomheden omkring at foretage analyse af selve produktet.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


