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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køl- og
fryseenheder herunder adskillelse og tildækning af fødevarer,
opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer. Der er faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Mundtligt redegjort for procedure og håndtering af
tilbagetrækning af fødevarer fra danske registreret leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskmaskine, slagterafdeling med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skærebrætter.
Mundtligt redegjort for procedure og håndtering af
udskiftning/slibning af skærebrætter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater set stikprøvevis
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
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nedkøling for perioden september 2025 til dags dato.
Set procedure for anvendelsen af nitrit.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dato og tidspunkt på frisk hakket kød
herunder 24 timer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre kontrolleret.


