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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vand: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger. virksomhedens anvendelse af
rent drikkevand i produktionen. Virksomheden har redegjort
for indhentning af analyser fra det kommunale vandværk.
Affald: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens håndtering af affald fra produktionen.
Virksomheden har redegjort for løbende bortskaffelse.
Vejledt om krav ved registrering til anvendelse af restprodukter
til foder
Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning/flow/lys: følgende er
kontrolleret uden anmærkninger. produktionsflow i
virksomheden, samt passende lyssætning.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet et skriftlig flow og egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for produktionen, med angivelse af risikofaktorer.
Vejledt om opbygning af risikoanalyse. Sendt eksempler på
risikoanalysen. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


