
MASH

 

 

Banegårdspladsen 12

8000  Aarhus C

32885446

03-03-2026 3
22-05-2024

1
25-04-2023

1
17-05-2021

1
1  
2  
1  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Akrylamid under tilberedning af
pommesfrites.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler: Restaurantområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: på væg, loft, lampe og kontakter
omkring emhætte er der gule og brune områder med fedtet
overflader og løbere af fedt. Der er grå støv omkring
gitterventilationen i walk-in kølerum. Omkring opvaskebord er
der langs den ene væg sorte, hvide og grå løbere af indtørret
væske. I baren ses i enkelt køleskuffe hvor der opbevares
uemballerede fødevarer er der et åbent rum langs den ene væg
med rust, grå og grønlig indtørret og væskende plamager som
kan aftørres med en tør klud.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det udbedres
med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Restaurantområde. Ingen anmærkninger.
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Vejledt konkret omkring muligheden for brug af vedligeholdsplan samt reglerne for vedligehold af
fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens delrisikoanalyse for
modtagelse samt opbevaring af fødevarervarer med regelfaste kølekrav.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer med regelfaste samt kontrolmetode og korrigerende handlinger.
Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Fra uge 49 til dags dato er der ikke dokumenteret egenkontrol i ugerne 51, 52, 2 og 4
for modtagelse og opbevaring af fødevarer med regelfaste kølekrav. Virksomheden har udvalgt aktiviteterne som
kritiske kontrolpunkter samt fastsat frekvensen for dokumentation til 1 gang pr. uge. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det får vi rettet op på med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der er optaget fotodokumentation under kontrolbesøget.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


