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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i produktionsområder. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer, herunder temperaturmåling i køleenheder og af
varmholdte fødevarer. Virksomhedens procedurer for
opvarmning, varmholdelse og nedkøling af kebab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og lagerlokaler, herunder køle- og frysefaciliteter,
emfang, stegeområde, produktbærende flader, udstyr der
kommer i berøring med fødevarer, hylder med opbevaring af
indpakkede fødevarer, grøntsagshakker, pizzaovn, samt gulv og
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: Køle- og frysefaciliteter, samt arbejdsborde.
Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om løsningsmuligheder
for vedligeholdelse af kanter på arbejdsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
varmholdelse, opvarmning og nedkøling fra november 2025 til
d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


