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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedure for
varmebehandling af hakkebøffer til minimun 75 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I øverste blæser
ses der sorte og hvide belægninger i gitteret og oppe øverst i
blæsehuset. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
herom.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for udpeget kritiske kontrolpunkter som er varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling og nedkøling, alle med en
ugentlig frekvens.
Følgende er konstateret: Der er ikke ugentlig frekvens for
dokumentationen, varemodtagelse er der lavet 2 ud af 10,
opbevaring er der lavet 6 ud af 10, varmebehandling 5 ud af
10nedkøling er der lavet 3 ud af 10. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at følge virksomheden egen
fast satte frekvenser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


