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Tilsyn på baggrund af anonym forbrugerhenvendelse.
Virksomheden er bekendtgjort med henvendelsens karakter.
Klagen gav ikke anledning til bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, herunder
adskillelse af råvarer og spiseklare fødevarer, procedurer for
håndtering af sushi-zu ris og indfrysning af fersk fisk til konsum
i rå tilstand, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Yderligere
gennemgået procedurer for hygiejnisk håndvask ved brug af
handsker, samt generelle procedurer for hygiejnisk håndtering.
Ingen anmærkninger.
Håndvaske i sushiproduktionsområde var blokeret af beholder
med knive, i periode med spidsbelastning ved tilsynets start.
Der er vejledt konkret om tilgængelighed af håndvaske.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder,
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af
lokaler hvor der opbevares og håndteres fødevarer, herunder
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overflader, udstyr og driftsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedurer over virksomhedens
aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter for følgende aktiviteter: køleopbevaring og
modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling, indfrysning af fersk fisk samt pH-målinger i sushi-zu ris. Yderligere
kontrolleret måleudstyr til overvågning af kritiske kontrolpunkter. Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter for perioden primo november 2025 frem til d.d. Ingen anmærkninger.
Virksomheden dokumenterer konsekvent pH-måling i sushi-zu ris til pH på 4, hvor virksomhedens måleudstyr til
overvågning af pH kun kan måle i hele decimaler. Der er vejledt konkret om procedurer for overvågning af
kritiske kontrolpunkter, herunder egnet måleudstyr. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. i overensstemmelse
med ejerskab i Cvr. registeret.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


