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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Virksomheden har mundtligt redegjort for deres
procedure for tilbagetrækning af fødevarer, samt test af
effektiviteten af proceduren.
Håndtering af fødevarer under produktion af flødeboller og
bolcher. Drøftet egnet arbejdsbeklædning.
Virksomheden anvender egnet rengøringsmidler men ikke
desinfektionsmidler, da der anvendes vaskemaskine med 80
grader skyl.
Virksomheden har redegjort for procedure ved varemodtagelse
af hver batchnr/Råvarer m.m. samt kontrol af transportør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af produktionsudstyr samt produktbærede
overflader er generelt i orden, dog er der på enkelte flader på
udstyr som bør rengøres med øget frekvens, primært i
flødebolle afdelingen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: Udstyrsdele som kommer i direkte kontakt
med fødevarer fremstår tilfredsstillende herunder
transportbånd, stålkar samt kasser indvendigt.
Følgende er konstateret: Ved flødebolle produktionen er der
flere steder konstateret tape i forskellige udformninger,
anvendt som reparation m.m. mere eller mindre permanente,
ligeledes på røremaskine, på kar til æggemasse og på kasser til
færdigvarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedligehold og renholdelse .
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med vurdering af
sandsynlighed og alvorlighed for forekomst af cadmium i
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chokolade samt produceure for styrring af denne risiko. risikovurdering af matrine og allergene ingredienser er
ligeledes kontrolleret.
Set virksomhedens flowdiagram for bolcheproduktion samt deres kontrol af ccp ( metaldetektion) i processen.
Set dokumentation for varemodtagelse af råvarer dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


