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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskabe og kølerum i
virksomheden, hvor der opbevares fødevarer med fastsat
temperaturkrav og at der fri adgang til håndvask med faciliteter
til en hygiejnisk håndvask i køkkenet og på personaletoilettet.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, og om
nødvendigt desinfektion. Virksomheden har redegjort for
anvendelse af rengørings- og desinfektionsmidler, opfølgning
på mangelfuld rengøring samt anvendelse af rent, varmt vand
og rene klude til rengøring.
Kontrolleret renholdelse af køkkenlokaler. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur i perioden januar
2025 til januar 2026.
Vejledt om OBS på dokumentation af varmebehandling
Kontrolleret virksomheden risikoanalyse for aktiviteten
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nedkøling. Ingen anmærkninger
Virksomheden oplyser at de ikke har aktivitet nedkøling mere. Vejledt om opdatering af virksomheden
risikoanalyse herunder at ny risikoanalyse kan laves på FVST.dk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


