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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på køl og
frost og kolonial. Kontrolleret temperatur ved kød, fersk fisk
samt mejeriprodukter samt set stabling og ladelinje i køle- og
frostbokse. Virksomheden har gennemgået procedurer for
trimning af frugt og grønt, samt nedmærkning af varer med
kort holdbarhedsdato.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale, gulv og hylder i butik samt lagerlokale. Stikprøve
kontrolleret rengøring af køle og frost møbler samt brødskab.
Virksomheden er vejledt om at rent hyldepapir til brødskab bør
være tildækket samt at støvsugermundstykke der anvendes
kun til brødskabs rengøring ikke har berøring med gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost for perioden siden opstart primo marts 2026 og



REMA 1000

 

 

Nyløkke 3

6200  Aabenraa

32889034

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-03-2026

frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


