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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: at der er temperaturregulerede
håndterings- og opbevaringsforhold af tilstrækkelig kapacitet
til, at fødevarer kan holdes ved en passende temperatur, og
indrettet således at temperaturen kan overvåges og registreres.
Procedurer for varemodtagelse, herunder flow og adskillelse
som minimerer risiko for kontaminering, kontrol af temperatur,
emballage og holdbarhed samt procedurer som sikrer, at
kølekrævende fødevarer kommer hurtigt på køl.
Kontrolleret, at der er faciliteter til hygiejnisk vask og
desinfektion af service og køkkenredskaber.
Kontrolleret, at vask til håndvask er tilgængelig og
hensigtsmæssig placeret samt forsynet med sæbe og papir til
aftørring af hænder.
Kontrolleret, at der er adgang til hensigtsmæssig placeret
personaletoilet, og at der ikke er direkte adgang fra toiletter til
lokaler hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: at overflader og inventar fremstår vel
vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: at risikoanalyse og egenkontrolprocedurer er
dækkende for virksomhedens aktiviteter og tilgængelige i
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virksomheden.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer for perioden fra opstart til dags dato.
Vejledt om og gennemgået eksempler på forudfyldt risikoanalyse og egenkontrolprogram på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret om virksomheden i ikke færdigpakkede fødevarer kan oplyse om
allergene ingredienser og at der skiltes hermed samt set materiale som sikrer, at allergene ingredienser kan
oplyses til kunden umiddelbart. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


