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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevare i butik samt lager
herunder kølepligtige, gennemgået procedure for donation af
fødevare samt procedure for opfuldning af kølepligtige
fødevare
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Synlige
overflader i butik samt lager herunder indvendigt i
køleskabe/montre, gennemgået procedure for renholdelse af
gulvvasker
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Synlige overflader i butik samt lager
herunder indvendigt i køleskabe/montre, gennemgået
procedure for renholdelse af gulvvasker
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
lagerlokaler
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, samt opbevaring fra opstart og til dags dato
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret pålæg, mejeri,
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ferskvare samt chips for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato”
ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


