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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Flow fra varemodtagelse til udlevering af spiseklare fødevarer.
Flow af personale samt affald. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomheden risikoanalyse og HACCP-plan med grænser samt
forebyggende og korrigerende handlinger. Følgende CCP er
udpeget og stemmer overens med aktiviteter gennemgået
under kontrol af flow: Varemodtagelse, opbevaring (herunder 2
Grader celsius til hakket kød), opvarmning, nedkøling, syltning,
kogning af hindbær, genopvarmning af frosne produkter
(kategori 1.3 råvarer) samt transporttemperatur inden
udlevering til ekstern transport. Mikrobiologisk
prøveudtagningsprogram hvor kategorier svarer til køkkenets
produktion. Egenkontrolprogram og risikoanalyse vurderes at
omfatte køkkenets produkter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Kontrolleret køkkenets aktiviteter og
lokaler i forholdt til køkkenets nyeste autorisation af d. 21.
februar 2020 som køkkenet selv fremviser. Der er mindre
ændringer i form af et fejlangivet kølerum (er fjernet i
egenkontrol) samt 2 emballagelagre i stedet for 3 som angivet.
Køkkenet laver selv en lokaleliste til næste kontrolbesøg
hvorefter listen vil blive indsat i en ny autorisationsskrivelse.
Kontrolleret risikokarakterisering og EU-liste tildeling. Ingen
anmærkninger.


