
B.Wærtning

 

 

Østre Kaj 9

5000  Odense C

46188888

16-04-2026 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til vask og tørring af hænder,
temperatur i køleenheder, hygiejnisk opbevaring af fødevarer
på lager, procedure for modtagelse af varer og procedure for
tilberedning af Flamm Kuchen herunder sikring af tilstrækkelig
varmebehandling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Håndvask,
barområde, isterningmaskine og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Tørvarelager. Kontrolleret funktionelt termometer til måling af
overfladetemperatur, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring af kølekrævende varer,
varmebehandling, nedkøling og syltning, herunder udpegning
som kritisk kontrolpunkt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.



B.Wærtning

 

 

Østre Kaj 9

5000  Odense C

46188888

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-04-2026

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


