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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af fødevarer med
fastsat kølekrav, opbevaring af krydderier i rumtemperatur,
adskillelse mellem arbejdsgange under produktion, tildækning
og adskillelse mellem fødevaregrupper på køl samt kontrolleret
adskillelse mellem spiseklare og ikke-spiseklare fødevarer,
varmebehandling og modtagelse af kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
køleinventar, frostinventar, gulve, vægge, grill, emfang,
skærebræt, bordoverflader, opvaskemaskine, knive,
skærebræt, kaffemaskine og disk. Kontrolleret daglige
arbejdsgange for renholdelse af produktionsområde, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende dele af lokaler: Gulv, vægge, lofter, vinduer, døre,
bordoverflader, emfang, hylder, opvaskemaskine og
køleinventar med låger og skuffer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligeholdelse af følgende udstyr: Skærebræt,
stålkantiner og plastbøtter til fødevarer, Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling fra november 2025 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


