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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:

Bønner: Virksomhedens kendskab til – og procedurer for –
inaktivering af lektiner i bælgfrugter.

Håndvaske: At håndvaske ifm. produktionslokale er
tilgængelige og at der forefindes faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.

Krav til råvarer: Gennemgået virksomhedens krav til råvarer fra
leverandører herunder holdbarhed, temperatur og sensorisk
kvalitet for bl.a. frugt/grønt, kød/fisk og kolonialvarer.

Varemodtagelse: Gennemgået virksomhedens håndtering af
varemodtagelse herunder at personale er tilstede ved
varmeudtaget af køle- og frostvare og at bl.a. temperatur og
emballage kontrolleres.

Genbrugsemballage: Gennemgået virksomhedens procedure
for anvendelse af genbrugsemballage herunder returkasser,
køle og varmekasser. Alle genbrugsemballager kommer i
opvaskemaskinen og rengøres/desinficeres. 1 grøn kasse er
kasseret ved tilsyn af virksomheden.

Desinfektionsmidler: Set at virksomhedens desinfektionsmidler
(2 stk., der skiftes med hver anden uge) er godkendt af
Fødevarestyrelsen. Vejledt virksomheden konkret i at der er
styring på hvilke desinfektionsmiddel der anvendes hvornår.

Affald: Gennemgået virksomhedens håndtering af affald i
produktionskøkkenet og i affaldsgård.
Følgende er kontrolleret: Grøntsagssnitter i grønsgsrum.
Følgende er konstateret: Flere plader til grøntsagsnitter
fremstår med indtørret produktrester.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Følgende er kontrolleret: Vandanalyse
Følgende er konstateret: Virksomheden har endnu ikke fået udtaget en vandprøve for drikkevandskvalitet efter
endt byggeri.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden
har oplyst, at de får taget en vandanalyse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagaelse herunder slusesystem og produktionslokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedure for kalibrering af
måleudstyr/termometre. Virksomheden kalibrere virksomhedens indstik termometre i enten kogende vand eller
isvand. Virksomheden har oplyst, at hver afdeling selv kalibrere deres indstik termometre og at de ofte udskifter
indstik termometrene til nye.
Vejledt virksomheden konkret i ryddelighed af emballagelager og oprydning i grøntsagsrum. Virksomheden har
oplyst, at ting der ikke bruges i emballagelager flyttes til eksternt lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
kritisk kontrolpunkt varemodtagelse og temperaturopbevaring er gennemgået samt gode arbejdsgange (GAG)
for skadedyrssikring og kalibrering af termometre er gennemgået. Vejledt virksomheden konkret i at have en
risikoanalyse for bønner med lektiner og at temperatur for kølerum for grønt er medtaget, idet der opbevares
grønt bl.a. hvidløgspirer som skal opbevares ved max 7 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse er gennemgået.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og temperaturopbevaring i perioden januar 2026 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Følgende er konstateret: PÅ forsiden af virksomhedens hjemmeside ses link til "kontrolrapporter". Når der
trykkes på linket videresendes man til findsmiley, men der ses ikke kontrolrapport fra virksomhedens første
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kontrolbesøg den 10. december 2025.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt virksomheden konkret i at markedsføring med økologi på hjemmesiden
skal være specifik idet virksomheden ikke er underlagt økologikontrol.
Fx kan der skrives en bestemt råvare eller ret er økologisk og den råvarer eller ingredienser der indgår i retten
må således ikke forefindes på konventionel form. Se evt. vejledning om økologisk storkøkkendrift feb. 2026.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At der anvendes salt med jod i
produktionen og at anvendelse af xantana og agar agar anvendes jf. brugsanvisning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


