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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturmåling i kølerum
samt kødprodukter. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: De 3 loftsplader
med udsugning over pålægsafsnittet i grønt- og pålægslokalet,
fremstår nu rengjorte. Virksomheden har fået iværksat en
fremadrettet procedure for periodisk rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Gulv under bord med 2 skyllevaske.
Ventilation og riste foran ventilationsrotor fremstår.
Vejledt om at øge frekvens på periodisk rengøring af
ovennævnte områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: Røremaskine i grønt- og pålægslokalet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølepligtige fødevarer, udpeget som et CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkningerSkriftlige
procedurer for opbevaring af kølepligtige fødevarer, herunder
korrigerende handlinger.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring af kølepligtige
fødevarer i perioden marts til dags dato..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside: nooncph.dk.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer roastbeef i lage. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
registrering af følgende særlige aktiviteter: Det økologiske spisemærke, samt virksomhedens risikokaterisering.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 30-60 %, herunder kontrol af opgørelser over økologiprocenten i Q3 og Q4 i 2025 samt Q1 i
2026/ vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.
Vejledt om, at få sat årlig procedure op på kontrol af virksomhedens leverandører ift. økologicertificering.


