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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt toiletforhold.
Virksomheden har redegjort for procedurer ved nedkøling.
Mundtligt drøftet anvendelse af sten fra stranden ved servering
af smør. Vejledt konkret om at mindske risiko for eventuel
kontaminering, drøftet løsningsmuligheder.
Følgende er konstateret: mælk i køleskab i "tjenerområde"
måles til let forhøjede temperaturer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for opbevaringstemperatur hos
letfordærvelige fødevarer.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for servering af mælk
til morgenbord, herunder anvendelse af kander og tidsstyring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkkener, grovkøkken, kølerum, fryserum,
tjenerområde og lager med drikkevarer herunder gulv, vægge,
loft, hylder og bordflader, samt køleinventar, ovne og emfang.
Mundtligt drøftet rengøringsfrekvens af lamper i emfang.
Følgende er konstateret: i virksomhedens ene opvaskemaskine
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er der på indersiden lyserøde belægninger. Rist over blæser i kølerum fremstår enkelte steder med tykke sorte
pletter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af fødevarelokaler.
Vejledt konkret om hyppigere rengøringsfrekvens, samt anvendelse af fødevaregodkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: produktionskøkkener
herunder gulv, vægge og loft. Ingen anmærkninger.
Enkelte fliser i det ene produktionskøkken fremstår på kanten slidte, og to fliser under bord, hvor rugbrød
skæres, fremstår med huller. Vejledt om vedligeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager med drikkevarer.
Der er bag kummefryser spildte kaffebønner og kaffegrums og en større mængde kaffegrums ved kaffekværner.
Vejledt generelt om reglerne for skadedyrssikring, samt konkret om eventuel dørlukker på dør til lageret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for nedkøling fra den 18. januar 2026 til den 11. april 2026.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 30-60 %, herunder kontrol af opgørelser over økologiprocenten i december 2025 samt 1.
kvartal 2026, stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne, samt vurdering af mængder af økologiske
fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer: datablade,
herunder at der skal være information om kontaktfødevarer og kontakttemperatur.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe høj og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
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Virksomheden havde ingen bemærkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


