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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionslokale. Virksomheden anvender også
håndvasken tidsadskilt som produktionsvask. Virksomheden
oplyser at de kun bruger vasken til vask af grøntsager om
formiddagen. Det er Fødevarestyrelsens vurdering at
faciliteterne er tilstrækkelige med virksomhedens nuværende
produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer i
virksomhedens koldjomfru i produktionslokale.
Kontrolleret: Opbevaringstemperatur i virksomhedens kølerum.

Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer maksimalt må opbevares ved 5°C.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur i
virksomhedens kølerum måles med luftføler til 8,4°C ved
kontrollens begyndelse. I kølerummet opbevares blandt andet
ca. 800g færdigtilberedte frikadeller, ca. 2-3 kg blandet
kødpålæg (blandt andet rullepølse), fløde og røget laks.
Frikadellerne måles med indstikstermometer til 8,3°C.
Virksomheden indstiller straks kølerummet. Ved kontrollens
afslutning, måles opbevaringstemperaturen med luftføler til
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8,3°C.
Virksomheden bestiller service til kølerummet under tilsynet og oplyser at de udbedrer det med det samme.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af isterningemaskine, kølerum,
tætningslister, bordoverflader, komfur, emfang og service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
aktiviteten opbevaring af kølekrævende fødevarer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten opbevaring af kølekrævende fødevarer i perioden fra 1/1/20226 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


