
Øllingegaard Mejeri

 

 

Borupvej 69

3320  Skævinge

17995030 M306

1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

3 timer 30 min.30-04-2026

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Læst virksomhedens skriftlige
tilbagetrækningsprocedurer. Virksomheden har redegjort for
sine tilbagetrækningsprocedurer. Set dokumentation for udført
tilbagetrækningsøvelse juli 2025.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer i kølelager, herunder stikprøvekontrol af
temperaturer. Opbevaring af åbnede poser tørvarer i beholdere
i afvejningsrum. Vejledt virksomheden konkret om
opmærksomhed omkring lukning af beholdere med allergener
i.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Manuel
aftapning af havredrik. Opbevaring af oste i modningsrum.
Opbevaring af hele sække samt emballage på tørvarelager.
Virksomheden har redegjort for procedurer for rengøring af
"tragt" til blanding i tank. Virksoheden har redegjort for
procedurer for anvendelse af desinfektionsmidler. Begge de
anvendte desinfektionsmidler er godkendt af
fødevarestyrelsen. Vejledt virksomheden konkret om at sikre
sig at begge desinfektionsmidler ikke behøver afskylning. Dette
fremgår kun entydigt af det ene middel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
affald inde og ude. Fødevareaffald går til biogas.
Kontrolleret om virksomheden har dokumentation for
udtagning af et repræsentativ antal stikprøver af mælk fra
kvæg for overholdelse af kriterier for celletal / kimtal, og at
relevante parter er informeret om resultatet af stikprøverne.
Der er ingen anmærkninger.
Følgende er kontrollere uden anmærkninger: Virksomheden
har procedurer, der sikrer at mælken anvendes eller afgår fra
mejeriet inden 72 timer efter indvejning. Set eksempel på
indvejning den 6. og 7. april, der er anvendt eller afgået den 8.
april. Vejledt virksomheden konkret om at have procedurer, der
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sikrer, at hvis den fastsatte tid før varmebehandling af mælken bliver overskredet, må der højst kunne påvises
300.000 kim/ml ved 30 °C i rå komælk/højst 100.000 kim/ml ved 30 °C i varmebehandlet komælk (kimtalskrav
for rå og varmebehandlet komælk), og at virksomheden har underettet myndighederne ved overskridelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Mobile tanke oplagret i mellemgang. Store kølerum, tørvarelager, afvejningsrum, osterum, tappesal for
havredrik. Virksomheden oplyser, at lastrum i kølebil vil blive rengjort før brug.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af lastrum i kølebil
DY40261.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
transport ind og ud. Virksomhedens skriftlige procedurer for transport ud og ind, herunder procedurer for
overvågning af temperatur ved modtagelse af kølevarer og under transport ud. Set skema til overvågning under
transport. Set dokumentation for kontrol af temperaturer på fødevarer modtaget 28.- 30 april 2026.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået lokaler med henblik på fornyet
autorisation, idet der er opstillet 2 nye silotanke til rå mælk i tørvarelageret, samt 3 silotanke, der er opstillet
udendørs, er taget ud af brug. De nye silotanke kan tages i brug, når ansøgning er modtaget hos
Fødevarestyrelsen. Vejledt virksomheden konkret om ansøgningsprocedure.


