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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold Tilvirkning af
fødevarer på kontroltidspunktet.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Tilvirkning af fødevarer på kontroltidspunktet.
Vejledt konkret om, at håndvaskens størrelse øges, så
hygiejnisk håndvask er mulig for alle medarbejdere.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, kølerum,
fryserum, opvaskemaskine, isterningsmaskine, køleskabe og
lager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum og produktionslokale. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning,
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden fra
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sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


