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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Hygiejne, handtering af

fedevarer — Fglgende er kontrolleret -

Adresse Kveersgade 18

Postnr/By 6300 Grasten

*Hygiejne under produktion og under indpakning og

CVR-nr. 26050790 Aut.nr. 5001 emballering, herunder krydskontaminering i fglgende lokaler -
virksomhedens pakkerum
* Krav til ravarer (beskaffenhed og egnethed) i forhold til at
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 fremstille kedprodukter — virksomheden stiller krav til deres
Rengering 1 leverandgr - har haft samme leverandgr i mange ar, set
Vedligeholdelse 1 dokumenter og fik forklaret hvad virksomheden stiller af krav
Virksomhedens egenkontrol 1 og set salmonella attester pa fjerkrae for april 2026.
Offentliggarelse af kontrolrapport *kontrol med temperaturen i fadevarer under produktionen og
Uddannelse i hygiejne som oplagres og om de rutinemaessigt overvager efter
Maerkning og information retningslinjerne i egenkontrolprogrammet -set virksomhedens
Godkendelser m.y. 1 procedure og fik forklaret denne - ingen anmaerkninger

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

* Vand (drikkevand, procesvand, vandbehandling) — Spurgt ind

til felgende og vejledt virksomheden.

— Hvordan virksomheden holder sig opdateret pa vandvaerkets

analyser af drikkevandskvaliteten af det vand, der leveres til

virksomheden,

— at sikre, at renggring pa virksomheden ogsa omfatter

regelmaessig renggring af studser, haner, koblinger m.m.,

— at slanger til renggring og andet, der tilkobles tappehaner,

ikke kan forurene,

— at alt arbejde med ledningssystemet pa virksomheden

udfgres af autoriserede personer,

—at der ikke er blinde ender i ledningssystemet og at

gennemskylle virksomhedens ledningssystem om ngdvendigt

for genstart af produktion efter et leengere produktionsstop, fx

ferier, weekender osv.

Vejledt virksomheden om - hvis virksomheden a&ndrer

ledningssystemet, fx ved ombygning, eller begynder at bruge

tappesteder, som ikke har veeret brugt i laengere tid, skal

virksomheden sikre, at vandet stadig er
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fedevaresikkerhedsmaessigt forsvarligt. Virksomheden kan ved prgvetagning sikre, at r@r og haner ikke afgiver

stoffer til drikkevandet

*Kontrolleret virksomhedens kontrol /procedure for procesforurening (PAH) i régede produkter og om

virksomheden har gode arbejdsgange for begraensning af dannelse af PAH, og at de er tilstraekkelige og om

hvilket smuld anvendes, har ovnen indirekte rygning, hvordan ser produkterne ud i kglerummet nar de feerdig -

virksomhedens ovnen fgre rggen igennem vand inden den kommer ind i ovnen, fik demonstreret det.

*Faciliteter for hygiejnisk handvask og aftgrring af haender ved indgangen til produktionen

*kontrolleret om virksomheden har faciliteter til at desinficere vaerktgj med mindst 82 °C varmt vand eller et

alternativt system med ligestillet virkning, nar virksomheden skeerer fersk kgd ud.

*kontrolleret at mens k@det opskaeres, udbenes, afpudses, skaeres i skiver eller terninger, indpakkes og

emballeres, holdes kgdtemperaturen pa hgjst 4 °C. for ferske fjerkree. Blandt andet ved hj=lp af en

omgivelsestemperatur pa hgjst 12 °C eller et alternativt system med ligestillet virkning. Virksomheden har

overvagning af temperatur pa alle deres lokaler

*Set virksomhedens modtagekontrol - stikprgvevis set dokumenter som medfglger de forskellige partier,

virksomheden samler alle dokumenter for hvert parti - godt overskueligt system.

*Temperatur, kgle- og fryserum - ok
*Ventilation og kondensdannelse - ingen anmaerkninger

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret - *Renggring af udstyr m.v. som kommer i kontakt med fgdevarer,

herunder genbrugsemballage i fglgende lokale — plgsemageri , pakkerum hvor der pakkes fjersk fjerkrae

*Periodisk renggring i de samme lokaler —

*Renggring af lokaler og udstyr, som ikke kommer i kontakt med fgdevarer - lager og modtagelse - ingen

maerkninger

Felgende er konstateret: virksomhedens krydderirum traeenger hylde og bgtter til renggring og oprydning

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for hyppighed for renggring i krydderirum
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret - *Udformning, materiale og placering af udstyr der kommer

i kontakt med fgdevarer i fglgende lokaler — virksomhedens produktionslokaler, pakkerum og kglerum

*Lokaler og udstyr, vedligeholdelse — samme lokaler

* Vedligeholdelse af ventilationsudstyr — i fglgende lokaler: de samme lokaler - ingen maerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Tilgaengelighed af virksomhedens egenkontrolprogram

Folgende er konstateret: Pa grund af szerlige omstaendigheder i virksomheden, kunne programmet ikke vises ved

kontrolbesgget - virksomheden var igang med at ggre noget ved tilgaengeligheden af deres program.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om tilgaengelighed ved kontrolbesggene.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter.

Styrelsen for Fgdevare, Landbrug og Fiskeri vil 22ndre udformning af autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en

ny autorisationsskrivelse til virksomheden.

Identifikationsmaerkning - stikprgvevis pa nogle af de produkter virksomheden har klar til at sende ud af

virksomheden - ingen anmaerkninger
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