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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejne under tapning af øl til kegs.
Krav til råvarer: følgende er kontrolleret uden anmærkninger.
virksomhedens krav til råvarer anvendt i produktionen,
herunder mundtligt gennemgået procedurerne råvarerne malt
og humle.
Rengørings- og desinfektionsmidler: følgende er kontrolleret:
virksomhedens anvendelse og opbevaring af
desinfektionsmidler. Konkret vejledt om adskillelse mellem
rengøringsmider og råvarer til produktionen, samt anvendelse
af godkendte desinfektionsmidler. Vejledt generelt om hvor
virksomheden kan finde liste over godkendte midler på
Fødevarestyrelsens hjemmeside. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Periodisk rengøring: følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: periodisk rengøring af
ovenliggende strukturer i produktionsrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for bryggeri.
Virksomheden har udpeget ét CCP; infektion i gæringstank,
samt fremvist den skriftlige egenkontrolprocedure for punktet.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Crispy Corey, Cold IPA for mærkning af allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


