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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I kølebord i salgsområde hvor der
opbevares pizza dej ses der på væg, bagvæg og loft, sorte og
hvide pletter af formodet skimmel. I kølebord i
produktionslokale ses der i bunden spildte madrester der ikke
er fra dagens produktion. Kanter i opvaskemaskine ses med
røde belægninger. I køleskab på lager ses der i og på ventilation
hvide pletter af formodet skimmel.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over
afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler,
som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også toiletrum og
emballagelager.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
gulv, vægge og synlige overflader i salgsområde og
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produktionskøkken.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionskøkken. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlig egenkontrol program. Virksomheden har udpeget varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og
nedkøling som CCP.

Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret temperatur for opvarmning og nedkøling siden
5. marts 2026. Virksomhedens frekvens er 1. gang om ugen. Virksomheden stod og bakkede en opvarmet og
nedkølet kødsovs i mindre portioner under tilsynet, som var lavet dagen før. Virksomheden har udpeget
varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling som kritiske kontrol punkter. Virksomheden havde
ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se
separat klagevejledning.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af smileymærke med smileysymbol samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Følgende er konstateret: Virksomhedens smiley mærke hænger på væg inden i virksomheden og kan ikke ses
eller scannes ved indgangen. Virksomhedens link på egen hjemmeside, linker ikke over til virksomhedens side på
www.findsmiley.dk, men blot til www.findsmiley.dk
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af smileymærke med smileysymbol samt offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


