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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan
gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.
Følgende er konstateret: I virksomhedens fryserum er der en
drypbakke med hvor der hænger dråber af kondens. Under
drypbakken opbevares flere forskellige uemballerede
fødevarer. I virksomhedens kølerum er der rå dej på en plade,
hvor pladen ikke er ren og der er en bøtte der er sat halvt
ovenpå dejen med bunden mod dejen. På samme plade
opbevares en bøtte med pumpe der fremstår med belægninger
af ældre produktrester. I produktionslokale står der en skål
med glassur den massive belægninger af produktrester, den ske
der anvendes til glassuret og som står nede i skålen er med
mørke tykke belægninger, som kan falde af og hvor det
vurderes at der er risiko for kontaminering.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Fotodokumentation optaget.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne.
Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal
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håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet
med rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Der skal om
nødvendigt være separate faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomheden har én vask i produktionslokalet. Vasken er en opvaskevask der er i
forbindelse med opvaskemaskinen og forefindes i opvaskeområdet. Vasken er fyldt med opvask og ikke
tilgængelig for hygiejnisk håndvask. Virksomheden oplyser at der er der de vasker hænder. Der er ikke andre
vaske i produktionslokalet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Fotodokumentation optaget.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på administrativt bødeforlæg fra forrige kontrolbesøg.
Virksomheden politianmeldes.
Følgende er konstateret: Til venstre for fryser er der massive mørke belægninger og andet affald. Til venstre for
fryser er der en reol der fremstår med hvide og gule belægninger af produktrester ned af stellet, på hylder og
under hylder. I fryser, kølerum og produktionslokale forefindes der flere rullestik med massive belægninger af
produktrester, der let kan skrabes af. Der er ligeledes flere bageplader med sorte belægninger der let kan
skrabes af også i blandt de vaskede bageplader. I produktionsloakle er der flamingokasser med surdej, hvor
kasserne fremstår med belægninger af ældre produktrester og ovenpå kasserne står en vægt med prouktrester.
Til højre for flamingokasserne hænger der tre koste på en krog som er med brune og hvide belægninger af
produktrester. På væggen i produktionslokale er der ledninger og stikkontakter med massive hvide belægninger.
På gulvet står der røreskåle, hvor skulle forestille at være rene. Når man løfter de øverste væk, er der gult vand i
bunden af to af skålene og hvor der er en fæl lugt, samt sorte belægninger af at kanterne indvendigt i den ene
skål. På reolen ved siden af er der en gryde, der skulle forestille at være ren, hvor der også er vand i bunden af
gryden. I opvaskemaskine indvendigt er der flere steder massive lyserøde belægninger, samt belægninger af
produktrester, som kan tøres af med papir. Virksomheden har i produktionslokalet en røremaskine, hvor der er
hul ind i maskinen og hvor der ligger massive ansamlinger af gamle produktrester. I produktionslokale står en
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opvirker, som er med større mængder af indtørrede belægninger og klatter af dej, som knaser og smuldrer. På
plader til opvirker er der indtørrede dejskårber og rester af frø og kerne, som er vurderet ikke at være fra dagens
produktion.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Politianmeldelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Fotodokumentation optaget.
Virksomheden har fået vejledning om at anvende deres egen udarbejdede rengøringplan i virksomhedens
egenkontrol, hvor flere af punkterne ifølge planen skal rengøres dagligt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af kritiske kontrolpunkter.
Bødeforelæg fremsendt. 10.000 kr.
Følgende er konstateret: Virksomheden har udpeget varemodtagelse og opbevaringstemperatur som kritiske
kontrolpunkter i virksomhedens risikoanalyse. Virksomheden har en dokumentationsfrekvens på én
gang/måned for de kritiske kontrolpunkter varemodtagelse og opbevaring på køl og frost. Virksomheden har
ikke dokumenteret egenkontrol for kritiske kontrolpunkter siden den 22. januar 2026 og virksomheden havde
senest samme overtrædelse for i november 2025.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


