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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og opmærkning af fødevarer på køl og
frost. Temeperaturer i køle- og fryseenheder. Hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Mundtligt gennemgået regler med hensyn
til personlig hygiejne herunder: Hensigtsmæssig brug af
handsker, brug af hårnet og forholdsregler ved sygdom.
Mundtligt gennemgået procedure for fødevarer indeholdende
lektiner. Sammenholdt virksomhedens procedure for udbløding
af bønner med den skriftlige vejedlning på posen med bønner.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: følgende er kontrolleret:
Frekvensrengøring svært tilgængelige steder: Emfang, bag og
under inventar, fordampere i kølerum og højde rengøring.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Mundtligt
gennemgået procedure for kontrol/kalibrering af
indstikstermometer. Ingen anmærknignger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
transport. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. ID-mærkning af labels på fødevarer.
Ingen anmærkninger.


