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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i produktionsområde.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger,
adskillelse og afdækning af fødevarer.

Gennemgået mundtlige procedurer for 3 timers rettesnor, når
virksomheden sætter fiskefilet og pommefrites frem ved
stuetemperatur. Virksomheden mangler styring, ingen p-skrive
eller skriver kl.slet på kasserne. Under tilsynet står 7 kasser
med 10 kg i hver og 4 kasser fiskefilet. Virksomheden oplyser at
de sælger dem ingen for 3 timer. Vejledt om regler for 3 timers
rettesnor/fødevarer uden for køl.

Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af
pommesfrites.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med overflader, køleindretninger, friture
område, emfang. Køkken med opvaskemaskine, overflader,
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kølerum /fryserum med hylder/reoler og fryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: Køkken og
produktionsområde med gulv, vægge, lofter, vinduer, døre, overflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation
Følgende er konstateret: Set dokumentation for varemodtagelse, opvarmning, opbevaringstemperatur for
virksomhedens køleindretninger/fryser i perioden april og maj måned 2026. Virksomheden mangler at
dokumentere temperatur for kølerum, fryserum og køleskab med kølepligtige fødevarer. Virksomheden oplyser
at det har ligget under et andet kontrolobjekt. virksomheden oplyser at de får det lagt ind i deres program.
Virksomheden har en frekvens hver uge. Fødevarer uden for køl, få virksomheden tilpasset virksomhedens
egenkontrolprogram.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Fiskefrikadeller a 100g i kasser med 2
kg, remolade i bæger a 80 ml, karrysild 5 kg, Rejer shrimps cooked a 5 kg, tunsalat 3 kg via faktura. ingen
anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


