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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Virksomheden har fået forevist retssikkerhedsblanketten og
ønskede herefter ikke at beholde blanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenområde.
Kontrolleret opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe
og frysere, kølerum og frostrum. Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fersk fisk, virksomheden oplyser,
at der opbevares fersk fisk i koldjomfru efter de er pakket ud og
anvendes de ikke inden for få dage indfryses de, virksomheden
er vejledt om at opbevare fersk fisk med eller på is. Kontrolleret
at adskillelse og emballering af fødevarer i køle og
fryseanordninger, er tilstrækkelig til, at utilsigtet kontaminering
undgås. Kontrolleret opbevaring af tørvare og konserves på
lager, herunder kontrolleret at emballeringen er tilstrækkelig.
Kontrolleret opbevaring af kartofler i gården, virksomheden
oplyser at kartoflerne vaskes og sættes på køl i løbet af dagen,
kartoflerne er herfor ikke opbevaret udendørs over tid
Kontrolleret og gennemgået virksomhedens kendskab til – og
procedurer for – inaktivering af lektiner i bælgfrugter.
Virksomheden anvender kikærter og har redegjort for
tilstrækkelige procedurer i forhold hertil.Ingen anmærkninger.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af køleskabe, koldjomfruer og frysere, kølerum og
frostrum herunder kontrolleret vedligeholdelse af gummilister i samme. Kontrolleret vedligeholdelse af køkken
og køkken inventarer generelt, herunder loft, vægge og gulv. Kontrolleret vedligeholdelse af område for opvask
af glas, her er i loftet en del løstsiddende maling som udgør risiko for kontaminering af det rene service der
håndteres i området, virksomheden oplyser at loftet males snarest. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende
varemodtagelse af kølekrævende fødevare, opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer, for perioden fra 23. marts 2026. til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
årlige revision af egenkontrolprogram for indeværende periode (2026). Ingen anmærkninger. Kontrolleret at
virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter i forhold til vedrørende varemodtagelse
af kølekrævende fødevare, opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og tilstrækkelig nedkøling
af fødevarer. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret risikoanalyse for inaktivering af lektiner i bælgfrugter.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender kikærter, men dette er ikke risikovurderet, virksomheden
oplyser at aktiviteten med anvendelse af kikærter og bælgfrugter tilføjes i risikoanalysen snarest
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


