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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har forarbejdet escolar i
form af varmrøgning, således at giftige voksarter er smeltet fra,
og fisken er spiseklar. Fisken er mærket korrekt med
varmebehandling, handelsnavn og videnskabeligt navn.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Supplerende mærkningskrav for rødspætter,
laks, blåmuslinger, sild, makrell og torsk herunder
handelsbetegnelse, produktionsmetode, fangstredskab,
fangstområde, optøet, holdbarhedsdato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


