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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
tildækning og adskillelse af fødevarer samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Stikprøvevist kontrolleret temperaturer af
fødevarer opbevaret på køl. Set tilvirken af salat og
champignon.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, ovne, tilvirkningsområder, vask, håndvask, emhætte.
Stikprøvevist kontrolleret hylder samt redskaber der kommer i
kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring af fødevarer på køl og frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling i perioden 1. marts 2026 til
dags dato.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrol, men blot registreret
Glemt/overset/computerproblemer i halvdelen af kontrollerne
for april og maj måned. Virksomheden har genoprettet korrekt
registrering i juni. Frekvens en gang pr uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret om løsningsforslag om at registrere en temperatur i kommentarfeltet eller manuelt på papir ved
problemer med computer/forglemmelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


