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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken Carl, opbevaringstemperatur i fiskekølerum
i kælder, køleborde i produktionskøkken Carl, og i lobbykøkken.
Vejledt generelt om regler for antal og placering af vaske.

Følgende er kontrolleret: Opbevaring af fødevarer.
Følgende er konstateret: I varegård opbevares sække med mel,
konserves dåser, frugt og grønt på bur fra morgens levering.
Køkkenchef oplyser de ændrer rutinen ved varemodtagelse så
fødevarer kommer hurtigt ind i virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for kontaminering af fødevarer
opbevaret i et ikke skadedyrssikret område. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge, indvendigt i kølerum, køleskabe, køleborde og
opvaskemaskiner samt emfang i lobbykøkken og
produktionskøkken samt indvendigt i isterning maskiner i
kælder. Under kontrolbesøget er der ikke produktion i
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banquetkøkken å 3. sal.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring, sikker opvarmning og fermentering for
indeværende år til dags dato.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Vejledt generelt om regler for offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Mærkning og information: Kontrolleret at fødevarer, der fremstilles, pakkes og udbydes til salg fra samme
detailforretning, er mærket med følgende obligatoriske mærkningsoplysninger: Oplysninger om ansvarlig
virksomhed
varebetegnelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. Virk.dk og
fødevareaktiviteter.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 30-60 % herunder kontrol af opgørelser over økologiprocenten i 3. kvartal 2025 og 1. kvartal
2026
vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


