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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret dage produktion af
skrælning, sortering, hakning og pakning af løg i tern.
Kontrolleret at fødevaren under produktion er opbevares fri fra
gulv.

Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterier 1.2 Listeria og
proceshygiejnekriterier 1.19 salmonella og 2.5.1 E. Coli
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for følgende fødevarekategorier og miljøprøver.
Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium.
Vejledt generel om antal delprøver for
fødevaresikkerhedskriterier Listeria og proceshygiejnekriterier
salmonella og E. Coli.

Virksomheden oplyser at de ikke har haft tilbagetrækning/kald
det sidste år. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Sorteringsanlæg og pakkeanlæg herunder transportbånd,
løghakker samt vægge i produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende dele af lokaler: gulve, vægge, overflader på
transportbånd. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligehold af virksomhedens ventilationssystem,
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dette bliver vedligeholdt 4 gange om året. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for affaldshåndtering ude og inde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for temperatur opbevaring i perioden juni 2026 til d.d.
Vejledt konkret om løsningsforslag til risikoanalyse for metaldetektor.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


