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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturer på
kølepligtige fødevarer, opbevaring af tørvarer og frysevarer.
Procedurer for brugen af rå fisk. adskillelse af processer i
køkken og på lageret. Fødevare er tildækket i kølemøbler og
der er faciliteter til hygiejunisk håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring omkring affaldscontainere på
udearealer.
Vejledt om regler for vaskbare overflader, konkret vejledning af
gulv i kælder ved baren samt vedligeholdelse af gummilister i
kølemøbler, dem som er gået i stykker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
samt dokumentation på indfrysning af fersk fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.

Godkendelser m.v.: CVR nummer kontrolleret. Ok.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


