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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:temperatur i kølemøbler/rum er målt til
under 5,0 grader, opbevaring og adskillelse af fødevarer samt
hygiejnisk håndvaskefaciliteter.
Konkret vejledning i nedsættelse af temperatur i kølemøbler i
sommerhalvåret.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
produktionsområdet kølemøbler og rum, isterningsmaskine
samt andet inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar samt kunde og barområdet. Ingen
anmærkninger.
Indehaveren oplyser at rengøringsmidler, linned m.v. vil blive
flyttet fra gang bag køkken og opbevares i lokale for enden af
bar som bliver sikret mod skadedyr.
Konkret vejledning i udskiftning af gummilister på kølemøbel 2.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning fra 01/01- 2013 og frem til d.d.samt risikoanalysen
ok.
Nyt egenkontrolprogram udleveret gennemgang af div.
skemaer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger


