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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk indretning af lokaler,
opbevaring af fødevarer, toiletforhold. Temperaturkontrol
udført.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af virksomhedens lokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. CCP'erne for varemodtagelse, opbevaring og
varmebehandling. Følgende blanketter er fundet relevante i
virksomheden: 1,2 og 3 for varemodtagelser. 6 for
varmebehandling og straks servering/salg. 9 for nedkøling,
hvilket dog kun forekommer få gange om året, hvorfor kontrol
er nødvendig hver gang. 12 for kold tilberedning med
opbevaring på køl indtil servering/salg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler
fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.


