Fodevarestyrelsen

*.7

Virksomhed Orientalsk Steak House

Kontrolrapport

,g/_;l

v/Hosam M. Al-Dowairi

Adresse Enghavevej 71

Postnr/By 1674 Kgbenhavn V

CVR-nr. 19703770

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fgdevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentligggrelse af kontrolrapport

(N = = =

Uddannelse i hygiejne
Markning og information
Godkendelser m.v.

Serlige markningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Denne kontrol, dato

03-06-2014

©

Tidligere kontrol
Dato 19.06-2013

Dato 18.09-2012

Dato 31.03-2011

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:Temperatur i kelemgbler er malt til under

5,0 grader c. opbevaring og adskillelse af fedevarer samt

hygiejnisk handvaskefaciliteter.

Konkret vejledning i datomaerkning pa varer der indfryses.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af fglgende lokaler:

kokken, produktions og udsalgsomrade, lager, fryserum samt

kelemgbler og andet inventar. Ingen anmaerkninger.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

©  Ingen anmarkninger
©  Indskeerpelse

@ Pabud eller forbud

@  Bgdeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget
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Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Konkret vejledning i renholdelse af gitter pa blaeser i kglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: kgkken, produktionsomrade, lager samt inventar. Ingen

anmaerkninger.konkret vejledning i udskiftning af gummiliste i
kelebord, (den er indkgbt)

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

opvarmning og nedkglimg fra 01-01-2014 og frem til d.d.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophzngning af

Kontroltype og -aktivitet

X Ordinaer kontrol O Kontrolkampagne
[J Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaerkninger

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler

fedevarer, har gennemfgrt uddannelsen i fgdevarehygiejne.

Ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
TIf: 7227 69 00 Web: www.fvst.dk

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsfgrendes underskrift



