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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret temperatur i
køle/frost bokse i køkken, ingen anmærkninger
Kontrolleret virksomhedens håndtering af buffet i forbindelse
med kontrolkampagne jule og brunchbuffet,
2010-20-793-00076. buffet generelt er kontrolleret uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret i køkken, ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kølekapacitet, samt at udstyr til
temperaturovervågning er vedligeholdt i forbindelse med
Kontrolkampagne Konfirmations- og Julebuffet. Følgende
udstyr er kontrolleret uden anmærkninger: køle/frostbokse
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring og
opvarmning/nedkøling fra 1 januar 2013 og til dagsdato, ingen
anmærkninger
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrolprogram, gennemførelse af egenkontrolprocedurer
og registrering af egenkontrollens resultater i forbindelse med
Kontrolkampagne Julebuffet. Følgende emner er kontrolleret
uden anmærkninger: Risikoanalyse/Skriftlige
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egenkontrolprocedurer/Gennemførelse af egenkontrolprocedurer/Registrering af egenkontrollens resultater for
periode 1 november 2013 og til dagsdato
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret offentliggørelse af kontrolresultater på virksomhedens
hjemmeside i forbindelse med Kontrolkampagne Konfirmations- og Julebuffet. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Henvisning af de seneste fire kontrolresultater på virksomhedens hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelse i forbindelse med Kontrolkampagne Konfirmations- og
Julebuffet. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Uddannelse af medarbejdere som håndterer
fødevarer.


